Kureci souvlaki s tzatziki
a pecenou pitou plnénou
uzenym Tylzskym syrem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Pfipravte si na grilu jidlo, které je pravem oblibené

nejen v Recku. S uzenym TylZzskym syrem od Madety to

bude teprve lahltdka.

Ingredience

* 500 g kufecich prsou

¢ 2 strouzky Cesneku

¢ olivovy olej

* 4 ks pita chleba

¢ 100 g Tylzského syru uzeného
e 1 vétsi okurka

¢ 1 JihoCesky Nature bily jogurt
¢ 1 limetka

¢ snitka kopru

¢ snitka maty

¢ snitka oregana

¢ sul, pepr

Navod na pripravu:

Kufeci maso nakrajime na kostky cca 3 x 3 cm a marinujeme ve smeési soli, pepre, nasekaného ¢esneku,
olivového oleje a limetkové Stavy a nechame odpocinout nejlépe do druhého dne. Nasledné napichneme

na Spejle a grilujeme na prud$im Zaru cca 3 minuty z kazdé strany. Poté nechame dotahnout na slabSim Zaru.
Mezitim si naplnime pita chléb uzenym TylZzskym syrem a zapékame na grilu cca 5 minut z obou stran, dokud

se syr nezacne roztékat.

Okurku nakrajime na kosticky nebo nastrouhame na hrubém struhadle, nasolime a nechame vykapat. Poté
smichame s Jiho¢eskym Nature bilym jogurtem, pfidame sul, pepf, olivovy olej, nastrouhany nebo sekany
¢esnek, nasekany kopr a matu. V$e ddkladné promichame.

Kufeci souvlaki servirujeme spolu s tzatziki a zapeCenym pita chlebem, zdobime Cerstvym oreganem a zakapeme

olivovym olejem.
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