Syr na panev na pe¢eném
chlebu s humusem,
peéenymi paprikami

a bylinkovym pestem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Pfinasime dalsi variantu upravy Syru na panev. Uz jste

ho vyzkouseli kombinovat s humusem? Lah(dka.

Ingredience

4 |Zzice hummusu

4 platky chleba

¢ 1 ¢ervena paprika

1 Zluta paprika

2 baleni Syru na panev

2 I1zice bazalkového pesta

hrst rukoly

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Papriky oplachneme, vyjmeme zrnicka a nakrajime na tenké platky. Rozlozime na plech vylozeny pecicim
papirem a peCeme v troubé pfi 200 °C, dokud na povrchu nebudou spalené skvrny. Poté promichame s trochou
olivového oleje. Syr na panev opeceme dle navodu a po upeceni potfeme pestem. Chleba opeeme na sucho

z obou stran a potfeme hummusem. Navrch polozime platky papriky, rukolu a Syr na panev.




