Téstoviny s omackou
z Jihoc¢eského Lipna,
sSunkou a pazitkou

@ 30 minut narocnost @O OO

Rychla alehka velefe pro vSechny milovniky téstovin.

JihoCeské Lipno doda oméaéce pfijemnou smetanovou

chut, neni ji pak potfeba ani ni¢im dalSim zahustovat.

Ingredience

¢ 200 g platkové Sunky

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ 150 g JihoCeského Lipna

¢ 150 ml JihoCeského trvanlivého pinotuéného miéka
¢ snitka petrzelky

e oOlej

¢ Stava z citronu

* 100 g cherry raj¢atek

¢ sul, pepf

e 200 g téstovin

Navod na pripravu:

Na oleji orestujeme Sunku pokrajenou na kosti¢ky a platky ¢esneku. Osolime opepfime, zalijeme mlékem
a pfidame JihoCeskeé Lipno.
Nechame provafit a odlozime stranou.

Do jesté teplé omacky vmichame uvarené téstoviny a nasekanou petrzelku. Promichame se Stavou z pulky

citronu a podavame s nakrajenymi ¢erstvymi rajcatky.




