Maslové kolacky
s Tvarohovym Lipankem

@ 20 minut narocnost @@OO

Ze nedodrzujete &aj o paté? Nevadi. Tyhle kolacky jsou
vhodnou sladkou jednohubkou ik odpoledni kavé.
Lipanek Tvarohovy je idedlni méné sladkou naplini

pro jakékoli podobné kolacky.

Ingredience

¢ 350 g hladké mouky

¢ Spetka soli

¢ 1 |Zicka prasku do peciva

¢ 3 lZice cukru

* 175 ml vlazného JihoCeského mléka
¢ 85 g JihoCeského masla

¢ 1 citron

¢ 2 baleni tvarohového Lipanka

¢ Cerstvé jahody

Navod na pripravu:

Mouku smichame s praSkem do peciva, soli a cukrem. Pfidame pokrajené Jihoeské maslo a zpracujeme
drobenku. JihoCeské mléko ohfejeme a vmichame IZi¢ku citronové Stavy. Vlijeme do drobenky a promichame.
Vznikne lehce lepivé tésto, které dame na pomouceny val a propracujeme tak, aby se z néj dalo tvarovat. Tésto
roztahneme na zhruba 3 cm silny plat a vykrajujeme kolecka. Pfendame na plech vylozeny pecicim papirem

a pec¢eme v predehfata troubé pfi 200 °C cca 10 minut. Mezitim si pfipravime polevu. Citronovou kru
nastrouhame na jemném struhadle. Do misky vymackéme asi jednu IZi€ku citronové Stavy a pfisypeme mouckovy
cukr. Slehame, dokud nevznikne husty krém. Vychladlé kola&ky rozkrojime a potfeme tvarohovym Lipankem,

ozdobime jahodami a pfiklopime druhou &asti kolacku. Pokapeme citronovou polevou a posypeme citronovou

ktdrou.




