Malinovy tvaroznik
se zazvorem a Tradi¢nim
Lipankem

@ 60 minut narocnost @ @O O

Vtomto dezertu se dokonale snoubi kyselda chut

se sladkou alehce S&tiplavym zazvorem. Jednotlivé

komponenty skvéle zjemni Lipanek Tvarohovy.

Ingredience

¢ 100 g titinového cukru

e 50 g medu

* 4 vejce

* 400 g tu¢ného Jihoceského tvarohu
¢ 1 citron

* 3Spetka soli

¢ 1 vanilkovy puding

* 50 g zazvoru

¢ 2 baleni tradi¢niho Lipanka

¢ 1 vanilkovy cukr

* mouckovy cukr na posypani

e 200 g mraZzenych nebo &erstvych malin

* mata na ozdobeni

Navod na pripravu:

Zloutky naslehame s cukrem do svétlé pény. V mise smichame Jihogesky tvaroh s jednim balenim tradi¢niho
Lipanka, vanilkovym cukrem, pudinkem, jemné nastrouhanym zazvorem a $tavou a kdrou z citronu. Poté pfidame
Zloutkovou pénu. Z bilkd a Spetky soli vyslehame tuhy snih a pomalu zapracujeme do tvarohové smési. Nakonec
vmichame pullku malin a vlijeme do formy vylozené pecicim papirem nebo vysypané moukou. Peeme

v predehraté troubé pfi 170 °C cca 45 minut. Zbylé maliny rozehfejeme v hrnci s medem a rozmixujeme.

Vychladly tvaroznik ozdobime omackou z malin, tradiénim Lipankem, mouckovym cukrem a matou.




