Tvarohové knedliky

s Tvarohovym Lipankem,
borivkami a skoficovou
susenkou

@ 30 minut narocnost @ OO0

Tvarohové knedliky s Tvarohovym Lipankem, to zni
jako  skvéla kombinace. VyzkouSejte knedliky
se suSenkou jako skvélou obménu klasického

strouhaného tvarohu.

Ingredience

2 baleni Tvarohového Lipanka

¢ 2 vejce velikosti L

¢ 50 g rozpusténého Jihoceského masla

¢ 300 g jemné krajeného toastového chleba
¢ 50 g mouckového cukru

¢ 200 g mrazenych borlvek

¢ 50 g skoficovych sudenek

e 1/2 citronu

e sl

Navod na pripravu:

Najemno pokrajime toastovy chleba a smichame s tvarohovym Lipankem a vejci. Ze vzniklého tésta tvofime
IZicemi noky. Vafime v lehce osolené vodé, neZ vyplavou, a poté jesté cca 3 minuty. V rendliku povolime zmrzlé

borlivky, které dosladime cukrem a prohfejeme. Uvarené knedliky servirujeme spole¢né s borGvkami, zméklym

JihoGeskym maslem a nadrcenymi skoficovymi suSenkami.




