Burger s masovymi koulemi
v chilli omaéce se Syrem

na panev, salatem

a majonézou

@ 40 minut narocnost @ @O O

Tak stimhle extra syrovym burgerem budete

za hvézdu!

Ingredience

2 vétsi housky na burger

* 200 g mletého hovéziho masa
* 200 g mletého vepfového masa
e 250 g drcenych rajc¢at

* 1 menSi chilli papri¢ka

* 1rajce

¢ 10 g pazitky

e 5 g tymianu

¢ 30 g cukru

¢ 2 bobkové listy

¢ 1 baleni Syru na panev

¢ 100 g salatu

* 50 g majonézy

e sul

* pepf

¢ Olej

Navod na pripravu:

Maso smichame dohromady. Osolime, opepfime a tvofime koule o velikosti 3—4 cm v prdméru. Orestujeme je
na mensi vrstvé oleje a zalijeme drcenymi raj¢aty. Vlozime bobkovy list, chilli, sdl, pepf, cukr a provafime, dokud
omacka nezhoustne. Mezitim si na sucho ope€eme housku a natrhame salat. Rozpalime nepfilnavou panev

a opeceme z obou stran Syr na panev. Na spodni ¢ast bulky namazeme majonézu a poklademe salatem,

masovymi koulemi s omackou a Syrem na panev.
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