Makovy cottage cheesecake
s bilou ¢okoladou

(© 30 minut + tuhnuti v lednici  naroénost @ @O O

Vite, co znamena v prekladu naev dezertu cheesecake?
Véfime, Ze ano, jedna seosyrovy dort. Diky
JihoCeskému cottage tak dostoji nejen svému jménu,

ziska ale i lahodnou a smetanovou chut.

Navod na pripravu:

Susenky nadrtime v sekacku nebo v sacku valeCkem. Smichame je s rozpu§ténym maslem a rovhomérné je
namackame do dortové formy.

V kastrilku zahfejeme smetanu ke Slehani, nevafime. Do teplé smetany nalameme bilou ¢okolada a nechame ji
rozpustit. Cottage a tvaroh spole¢né zaSlehame. Do smési pfiljeme smetanu s Cokoladou, pfidame i mlety mak.
Nakonec si podle postupu pfipravime Zelatinu (platky namoc&ime asi do 15 IZic vody, nechame 10 minut

nabobtnat). Zamichame ji do smési, kterou nalejeme na pfipraveny korpus. Hotovy cheesecake nechame idealné

pfes noc ztuhnout v lednici.




