Syrovy kola¢ z listového
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Kombinace nivy, hruSek a medu je osvéd&ena gurmany. Ay
> m

Zkuste ji a uvidite, Ze vysledek bude famozni. QA I

Ingredience

1 baleni listového tésta

100 g JihoCeské nivy 60 %

1 hrst ofech dle chuti

1 hruska

1 1Zicka tymianu

* 1 vejce

1 Izice medu

1 cibule
e sl
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Instructions for preparation:

Tésto rozlozime Ci rozvalime. HruSky a cibuli nakrajime na tenké platky, JihoCeskou nivu na kosti¢ky. Hrusky

a cibuli poklademe na tésto. Posypeme tymianem, Jiho€eskou nivou, najemno nasekanymi ofechy, osolime,

opepfime a zakapneme medem. Okraje ohneme podél celého kolace a potfeme vejcem. PeCeme v pfedehraté
troubé pfi 200 °C 15-20 minut.




