Zapecené brambory
se slaninou, cibuli,
cesnekem a Romadurem

(O 60 minut difficulty @@0O

Mate radi zapeCené brambory? Tenhle recept

s Romadurem se vam bude urcité libit.

Ingredience (4 porce)

¢ 500 g brambor

e 25 g JihoCeského masla
¢ 1 cibule

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ 1 baleni Romaduru

¢ 200 g anglické slaniny

¢ 100 ml bilého vina

e sul

* pepf

4 1Zice JihoCeské zakysané smetany

Instructions for preparation:

Brambory uvafime ve slupce a osolené vodé domékka. Na panvi rozehfejeme JihoCeské maslo a opeCeme platky
anglické slaniny a cibule. Po opeceni vylijeme tuk a pfilijeme JihoCeskou zakysanou smetanu a vino. Zamichame
a chvili povafime. Uvafené brambory oloupeme a nakrajime na tenké platky. Zapékaci misu vytfeme ¢esnekem

a rozlozime polovinu brambor. Osolime, opepfime a poklademe ¢€asti cibulové smési. Romadur nakrajime

na platky a polovinu ddme na cibulovou smés. Pfelijeme zbylou cibulovou smési, rozloZzime zbytek brambor,

osolime a opepfime. Na vrch dame Romadur a pe€eme v troubé pfedehfaté na 200 °C cca 10 minut. Poté teplotu

snizime na 180 °C a pe¢eme dalSich 20-25 minut.




