Obraceny kola¢ s broskvemi
a Tradiénim Lipankem

@ 60 minut narocnost @@OO

Kolag, ale obracené? Prol ne, faktazii Lipanek meze
neklade.

Ingredience (6 porci)

800 g broskvi

¢ snitky rozmarynu

50 g JihoCeského masla

80 g cukru

1 listové tésto

1 baleni tradi¢niho Lipanka

2 |Zzice dzemu dle chuti

Navod na pripravu:

Broskve nakrajime na mésicky. Vyskladame do panve, posypeme cukrem, pfiddme JihoCeské maslo, tymian,
dZzem a peCeme, dokud cukr nezkaramelizuje. Poté odstavime a pfiklopime listovym téstem a sefizneme okraje.
Pokud panev nelze dat do trouby, broskve po zkaramelizovani pfendame do zapékaci misky. PeCeme v troubé
pfedehraté na 180 °C cca 20-—-25 minut dozlatova. Po upeceni nechame chvili vychladnout, pfiklopime talifem

a preklopime tak, aby ovoce bylo nahofe a tésto dole. Ozdobime tradi¢nim Lipankem a rozmarynem.




