Makové palacinky
s citronovym krémem
a cerstvym ovocem

@ 20 minut narocnost @ @O O

Paladinky s marmeladou jsou vybornou klasikou,

milovnici maku budou ale jisté radi za tento recept.

Ingredience

¢ kdra z jednoho citronu

¢ 2 |zice rozpusténého JihoCeského masla
* 2 vejce

e 250 g hladké mouky

¢ 500 ml JihoCeského trvanlivého mléka

¢ 3lZice maku

¢ Cerstvé ovoce

* mouckovy cukr

* olej nebo JihoCeské maslo na peceni palainek

Na krém:

® 6 IzZic citronového krému lemon curd

* 4 baleni tvarohového Lipanka

Navod na pripravu:

Vejce, JihoCeské mléko, mouku, mak, polovinu nastrouhané citronové kury a prepusténé JihoCeské maslo
rozmixujeme dohladka a nechame alespori 30 minut odlezet. Lipanky, cukr a citronovy krém smichame a vlozime
do lednic¢ky. Na panvi rozehfejeme Izicku JihoCeského masla €i kapku oleje a nalijeme nabéracku tésta. Palacinky
opékame z obou stran dozlatova. Ovoce oplachneme a nakrajime na malé kosticky. Palaginky potfeme krémem,

posypeme ovocem, zavineme a pocukrujeme.




