Ovocné pancakes
s Lipankem a javorovym
sirupem

@ 15 minut narocnost @ @O O

Kanadskou klasiku na$ Lipanek jen vylepsi.

Ingredience

290 g hladké mouky

60 g cukru

4 1Zicky kypficiho pradku do peciva

1/4 Izicky jedlé sody

1/2 1zi¢ky soli

440 ml Jiho¢eského mléka

* 60 g rozpusténého Jihoceského masla

1 vejce (velikost L)

1 baleni tradi¢niho Lipanka

* javorovy sirup nebo med

Navod na pripravu:

Ve velké mise smichame mouku, cukr, kypfici prasek, sodu a sul. Pfidame JihoCeské mléko, JihoCeské maslo
a vejce. Michame, dokud tésto neni krémovité a bez hrudek. Na nepfilnavé panvi na stfednim plamenu opékame
pancakes dozlatova z kazdé strany. Hotové pancakes namazeme tradi¢nim Lipankem a podle chuti polijeme

javorovym sirupem nebo medem.




