Tresnovy kola€ s Tradi€nim
Lipankem
@ 20 minut + peceni naro¢nost @ @O O

Kdo by nemél rad tfeShovy kolac... A s Lipankem bude

jesté lepsi!

Ingredience

¢ 40 g mandlové mouky

* 400 g tfesni

¢ Spetka soli

* 4 |Zice rozpusténého JihoCeského masla

* 3 vejce

¢ 60 g cukru

¢ 2 Izice vanilkového cukru

¢ 180 g trvanlivé JihoCeské smetany ke Slehani
¢ 2 baleni tradi¢niho Lipanka

* mouckovy cukr na posypani

Navod na pripravu:

Vypeckované tfesné rozlozime na dno vymazané formy a posypeme vanilkovym cukrem. V mise utfeme cukr

s vejci, pfidame mouku, sul pfepusténé JihoCeské maslo a promichame. Prilijeme trvanlivou Jihoeskou smetanu
ke Slehani, 2 Izice tradi¢niho Lipanka a Slehame, dokud nevznikne hladké tésto. Hotovou smés nalijeme

na tfeSné a pe€eme v predehfaté troubé pfi 180 °C cca 40 minut. Vychladnuty kola¢ posypeme mouckovym

cukrem a ozdobime tradi¢nim Lipankem.




