Buritto s Jiho€eskym zervé,
fazolemi, hovézim ragu,
avokadem a koriandrem

@ 40 minut narocnost @@OO

Mexicka klasika s Jiho€eskou pochoutkou od Madety.

VyzkouSejte tuto jedine¢nou kombinaci.

Ingredience

2 ks tortilly

* 300 g hovéziho masa

¢ 1 ks cibule

* 2 ks Cesneku

* 10 g kofeni Fajita

* 1 ks limety

* 20 g koriandru

* 1 ks avokada

¢ 1 baleni JihoCeského Zervé
* 200 g drcenych rajcat

* 100 g Cervenych vaienych fazoli
e sul

* pepf

* olej

Navod na pripravu:

Najemno nasekanou cibuli opeeme na oleji do svétle hnédé barvy. Pfidame hovézi maso a drcena rajcata.
Udusime pod poklickou domékka. Pfidame nastrouhany €esnek, varené fazole, kofeni Fajita, sul, pepf a Stavu

z pllky limety. PInime do tortill s JihoCeskym Zervé, krajenym avokadem a s trhanym koriandrem. Zarolujeme

a opeceme na sucho na panvi. Podavame prekrojené napul.




