Bramborové rizoto
s Romadurem

@ 35 minut narocnost @@OO

Rizoto je znamou pochoutkou, ale znate to
bramborové? S Romadurem? Jedineény chutovy

zazitek.

Ingredience (na 1 porci)

* 200 g brambor

e 20 g Salotky

* 60 g JihoCeského masla

¢ 1 baleni Romaduru

¢ 100 ml trvanlivé JihoCeské smetany
¢ olivovy olej

e sul

* pepf

¢ zeleninovy nebo slepici vyvar

Navod na pripravu:

Salotku nakrajime najemno a brambory na malé kosti¢ky o velikosti cca 0,5 x 0,5 cm. Na olivovém oleji nechame
zesklovatét Salotku a pfiddme brambory. Restujeme cca 1 minutu. Postupné pfidavame vyvar a vafime jako

klasické rizoto. AZ budou brambory na skus mékke, pfidame trvanlivou Jiho€eskou smetanu a chvili povafime.

Poté pfidame na malé kosticky nakrajeny Romadur a JihoCeské maslo. Promichame a mizeme podavat.




