Francouzska cibulac¢ka
se syrovymi toasty a syrem
Madeland

@ 60 minut narocnost @ @O O

Francouzska cibulacka vas krasné zahfeje a provoni

kuchyni tymianem. Samoziejmé nesmi chybét syrové

krutony zapeCené s Madelandem.

Ingredience (na 4 porce)

4 cibule

¢ 100 ml sektu

* 400 ml drabeziho vyvaru
¢ JihoCeské maslo

* bageta

¢ 1 baleni syru Madeland
e tymian

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

V kastrlku rozehfejeme JihoCeské maslo a orestujeme cibuli nakrajenou na kolecka. Osolime, opepfime

a restujeme do zhnédnuti. Poté nechame chvili pod poklickou odstat. Pfiljeme sekt, vyvar a pfidame Cerstvy
tymian. Bagetu nakrajime na platky a ope¢eme z obou stran na olivovém oleji. Polévku nandame do misek,
nasypeme nastrouhany syr Madeland, navrch polozime opecenou bagetku s platkem syra Madeland a vlozime

zapéct do trouby. Po upeceni ozdobime tymianem a mizZeme podavat.




