Palacinkova rolada
s uzenym lososem
a Jihoéeskym zervé

@ 35 minut narocnost @ @O O

Vyraznd chut uzeného lososa se skvéle dopliuje

sjemnym JihoCeskym Zervé. VyzkouSejte tuto

kombinaci ve slanych palacinkach.

Ingredience (na 6-8 porci)

Tésto:

250 ml trvanlivého Jiho¢eského mléka

125 g polohrubé mouky
e sul

* 2 vejce

Napln:

e 200 g uzeného lososa

3 baleni Jiho¢eského Zervé
e sul
* pepf

1 1Zice rukoly

1 Izicka kfenu

Navod na pripravu:

VSechny pfisady na tésto smichame a nechame alespor 20 minut odpocinout. Palainky upeceme
na JihoCeském masle. JihoCeské Zervé dle chuti osolime, opepfime. Smichame s najemno nasekanou rukolou

a kfenem. Hotovou palacinkou potfeme naplni, poklademe lososem a zavineme. Dame na cca 30 minut

do lednice a poté nakrajime na asi 2 cm silna kolec¢ka.




