V4

Sladka pizza s Tradi¢nim
Lipankem a ovocem

@ 40 minut narocnost @@OO

Velky kruhovy plat tésta, na ktery si mizete dat co mate
radi. Jist€ ho zna kazdy. Ale co kdyZz mate chut
na sladké?

Ingredience (na 8 porci)

e 225 g JihoCeského masla
¢ 200 g titinového cukru

e 225 g krupicového cukru

* 1 lzi¢ka soli

* 3vejce

¢ 1 Izicka vanilkového extraktu
¢ 400 g mlé&né Eokolady

® 435 g hladké mouky

* 1 a pul IZicky jedlé sody

¢ mix Cerstvého ovoce

¢ 2 baleni tradi¢niho Lipanka
* 1 hrst mini marshmallow

* mini precliky

Navod na pripravu:

JihoCeské maslo uslehame s obéma cukry. Pfidame vejce, sul, jedlou sodu, vanilkovy extrakt a promichame.
Nakonec vmichame mouku a nakrajenou ¢okoladu. Tésto vlozime na plech vylozeny pedicim papirem a udélame
velkou placku asi 1 cm vysokou. PeCeme v pfedehiaté troubé pfi 190 °C cca 10—-12 minut. Po vychladnuti

namazeme tradi¢nim Lipankem, posypeme ovocem, mini marshmallow a precliky.




