Bananovy chlebik
s Tradiénim Lipankem

@ 60 minut narocnost @@OO

Uz jste vyzkouSeli recept nabananovy chléb? Je
vdécnou pochoutnou nejen na snidani. Lipanek vam

fekne jak na to.

Ingredience (na 1 cely banana bread cca pro 4 lidi, dle formy)

¢ 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 225 g polohrubé mouky + na vysypani formy
¢ 1 vanilkovy cukr

¢ 3petka soli

* 1 hrst vlaSskych ofechi

¢ 30 g kakaa

* 4 zralé banany

* 200 g cukru krupice

¢ 75 g horké Cokolady

* 2 vejce

e 2 |Zice tradi¢niho Lipanka

* 100 g JihoCeského masla + na vymazani formy

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, vanilkovy cukr, sul, kypfici prasek a kakao. Pfidame nasekané viasské ofechy
a ¢okoladu. Ve druhé mise rozmackame banany, pfidame krupicovy cukr, tradi¢niho Lipanka a vejce. Obé smési

dobfe spole€né zamichame a pfiddme rozpusténé JihoCeské maslo. Tésto vlijeme do pfedem vymazané

a vysypané formy. PeCeme v pfedehraté troubé pfi 170 °C 50 minut.




