Jiho€esky makovy
cheesecake

(© 60 minut difficulty @@0O

Mate radi mak? Potom vam tento dezert vykouzli Gsmév

na rtech. Makem jsme urcité nesetfili.

Ingredience

Na tésto:

* 1 celé vejce

cca 200 g titinového cukru

200 g JihoCeského masla

300 g hladké mouky

Spetka soli
* prasek do perniku

¢ citronova klra z 1 citronu, pfipadné pomerance

Napln:
¢ 1 kg maku
¢ 1 kg plnotu¢ného tvarohu

e 2 x vanilkovy cukr

500 ml JihoCeské smetany

500 ml Jiho&eského plnotuéného miéka

cca 200 g titinového cukru

e Stava z 1 citronu

Instructions for preparation:

Z mouky, vajicka, cukru, masla, citronové kury, Spetky soli a prasku do perniku vytvofime tésto. Téstem vylozime
formu vysypanou moukou a vymazanou maslem. Hlubokou teflonovou panev dame na mirny ohen, do ni
vsypeme mak, JihoCesky plnotuény tvaroh, vanilkovy cukr, Spetku soli, smetanu a mléko. Pod poklici s obéasnym
michanim vytvofime FidSi kasi, podle chuti pfidame tftinovy cukr, michame pod poklickou dokud naplr

nezhoustne. Nakonec pfidame stavu z citronu a zamichame. PeCeme pfi 180 stupnich cca 35 minut.




