Crépes suzette se sladkou
pomazankou Lipanek

@ 50 minut narocnost @@OO

PalaCinky jsou skvélym jidlem, které Ize pfipravit
na tisice zpUsoba. S pomazankou od Lipanka

a pomeranem ziskaji opét novou chut.

Ingredience (na 12 porci)

Tésto

75 g hladké mouky

220 ml trvanlivého Jiho¢eského mléka

Spetka soli

1 1Zice oleje + na peceni

* 2 vejce

Omacka

150 ml pomerancové Stavy

75 g hnédého cukru

75 g JihoGeského masla
* nastrouhana kiira z jednoho pomerance

* 2 pomerance

1 baleni sladké pomazanky Lipanek

Navod na pripravu:

Z pomeranc¢l odstranime slupku a nakrajime je na mésicky. Mouku smichame s Jihoceskym maslem a soli.
Pfidame vejce, olej a smichame do hladkého tésta. Na panvi na troSe oleje postupné opékame palacinky. V druhé
panvi rozpustime Jiho¢eské maslo, cukr a pfipravime svétly karamel. Poté opatrné zalijeme pomerancovou
Stavou a pfidame klru. Nechame zhoustnout a poté pfidame mésicky pomerance. Chvili povafime. Palaginky

pfehneme do Sateck(, zalijeme omackou a ozdobime IZici sladké pomazanky Lipanek.




