Pala€inka dutch baby
s jablky a Jiho€eskym
tvarohem & jogurtem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Myslite, Ze jste uz vyzkousSeli vSechny zpUsoby pfipravy

palacinek? Diky JihoCeskému tvarohu & jogurtu ziskate

novy pohled na véc.

Ingredience (1 porce)

¢ 80 ml trvanlivé JihoCeské smetany

* 6 vajec

¢ 80 ml trvanlivého JihoCeského mléka
e sul

¢ 80 g JihoCeského masla

e 30 g cukru

¢ 100 g hladké mouky

¢ 1 baleni Tvarohu & jogurtu

* 1 IZice cukru moucka

* 450 g jablek

1 Izicka vanilkového cukru

1 IziCka skorice

Navod na pripravu:

Vejce rozmixujeme s trvanlivym Jiho€eskym mlékem, smetanou, maslem, cukrem, moukou a Spetkou soli.
Nalijeme do panve &i formy o priiméru 22 cm vhodné k pec¢eni v troubé. Potfeme Jiho¢eskym Tvarohem &

jogurtem, poklademe na mésicky nakrajenymi jablky a posypeme mouckovym a vanilkovym cukrem a skofici.

Peceme v pfedehfaté troubé pfi 220 °C cca 15 minut. Po upedeni ihned podavame.




