Slany zavin se Spenatem,
susenymi rajcaty
a Jihoéeskym Lipnem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Slané zaviny jsou oblibenym receptem nejen

na Silvestra. Pojdte si s nami vyzkouSet jeden nas,

JihoCesky.

Ingredience (6 porci)

1 plat listového tésta

¢ 100 g Cerstvého listového Spenatu
* 200 g JihoCeského Lipna

* 2 vejce

¢ 50 ml trvanlivé JihoCeské smetany
* 200 g suSenych rajcat

¢ 1 strouzek Cesnek

e sul

* pepf

* pazitka

Navod na pripravu:

Syr Lipno, nakrajena susena rajc¢ata, nasekanou pazitku, 1 vejce, trvanlivou Jiho¢eskou smetanu a nastrouhany
¢esnek smichame dohromady a dochutime soli a pepfem. Promichdme a nasledné do smési lehce zapracujeme

listovy Spenat. Smés rozprostfeme na plat listového tésta a zavineme. Propichame vidlickou a potfeme

rozSlehanym vejcem. PeCeme pfi 185 °C cca 20 minut.




