Vanocni tvarohové cukrovi
@ 20 minut narocnost @@ OO

Uz jste vyzkouSeli tvarohové cukrovi? Nas recept urcité
stoji za vyzkouSeni, protoZe tohle cukrovi urcité

zamrazovat nebudete.

Ingredience (1-2 plechy)

¢ 250 g hladké mouky

¢ 250 g JihoCeského masla

¢ 250 g Jiho€eského plnotuéného tvarohu
¢ 1 Zloutek

¢ 1 vanilkovy cukr

¢ 3petka soli

¢ mouckovy a vanilkovy cukr na obaleni

* 0,5 Izicky skofice nebo citronové kiliry

* marmelada na pomazani dle chuti

Navod na pripravu:

K mouce pfidame nakrajené zméklé Jihoceské maslo, JihoCesky tvaroh, Zloutek, sul, vanilkovy cukr, skofici
nebo citronovou kiru a vypracujeme hladké tésto. Zabalime do félie a ddme na cca 2 hodiny do lednice. Poté
tésto vyvalime na pomouceném vale na 3—4 mm silny plat. Vykrajujeme tvary a skladame na plech vyloZeny
pecicim papirem. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 160 °C cca 8 minut. Po vychladnuti potirame marmeladou

a lepime k sobé. Poté obalujeme v mouckovém a vanilkovém cukru.




