Vanocni syrové krekry
@ 30 minut narocnost @ @O O

Rychlé a chutné pohosténi, kterym mulzete vyvazit

sladké cukrovi.

Ingredience

* 100 g hladké mouky

¢ 100 g syru Lipanek do tésta + 2 platky na ozdobeni
* 100 g JihoCeského masla

e sul

¢ 1 Zloutek

® sezam

Navod na pripravu:

Z hladké mouky, syru Lipanek, soli, Zloutku a JihoCeského masla vypracujeme hladké tésto. Zabalime do félie
a nechame chvili odpocinout v lednici. Poté tésto rozdélime na 3—4 Casti a vyvalime plat silny cca 2 mm.
Vykrajujeme rGizné tvary a pokladame na plech vyloZzeny pecicim papirem. Ozdobime zbylym syrem a sezamem

a peCeme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C cca 10 minut.




