Vanoc¢ni stola s Tvarohovym
Lipankem

@ 50 minut narocnost @@OO

Vanocéni Stola, klasika, kterou Ize obménit na tisic

zpUsobl. Jeden z nich vam zde ukazeme.

Ingredience (na 2 Stoly)

500 g prosaté hladké mouky

1 prasek do peciva

1 vanilkovy cukr

¢ 200 g krupicového cukru

* 2 vejce

¢ 180 g JihoCeského masla

e 250 g tvarohového Lipanka

¢ 100 g rozinek namoc&enych v rumu

* 100 g sekanych ofechu

¢ 100 g kandovaného ovoce

¢ 3petka skofice, mletého zazvoru a mletého hiebicku
¢ 100 g mouckového cukru

¢ 3petka skofice na posypani

Navod na pripravu:

Z uvedenych surovin vypracujeme v mise tésto (JihoCeské maslo pfidame az nakonec), ze kterého vytvofime dva
valecky. Vlozime je na plech vylozeny pecicim papirem a peCeme ve vyhraté troubé pfi 180 °C cca 40 minut.

Ihned po upeceni potfeme Stolu rozpusténym maslem a posypeme mouckovym cukrem se skofici. Vychladlé

Stoly zabalime do alobalu a nechame 2 tydny ulezet.




