Mandlové linecké My @ 5"

s pikantnim brusinkovym
dzemem

¥

@ 60 minut narocnost @@ @O

Linecké nesmi chybé&t na Zadném vanoénim stole. To

mandlové od Josefa MarSalka tam uréité moc dlouho

nevydrzi.

Ingredience

Tésto:

¢ 280 g hladké mouky

20 g kukufi¢ny Skrob

50 g mandlové moucky

100 g cukru moucka

200 g masla

1 Zloutek M
¢ 1 pomerané—klra

e 1 gsoli

Na dokonceni:

¢ 200 g pikantni brusinkovy dzem

e 1 |zicka suSené rize

Navod na pripravu:

Mouku smichame se Skrobem, mandlovou mouc¢kou, pomerancovou klrou, soli a cukrem, pfidame studené
maslo a vytvofime drobenku, do které pfidame Zloutek a rychle zpracujeme do té€sta. To nechame nejlépe pl
hodiny v lednici odpoc€inout. Tésto vyvalime na pomouéeném vale na silu asi 3 mm a vypichame tvary, které
odkladame na plech s papirem na peceni. Do poloviny tvar(l udélame otvor. Ve vyhfaté troubé upeceme
dozlatova na 160° program horkovzduch asi 15 aZ 20 min. Vychladlé kousky k sobé& spojime pikantnim dzemem,

ve kterém jsme rozmichali suSené rozdrobené platky rize.




