Zapecené téstoviny
se syrem Lipanek a hraskem

@ 40 minut narocnost @@OO

Zapecené téstoviny znate jisté na tisic zplsobl. O tom
nasem jste ale jisté jesté neslyseli.

Ingredience

2 baleni syru Lipanek

* 200 g téstovin

e sul

* pepf

* 1 vejce

¢ Spetka Cerstvého tymianu

¢ 70 ml trvanlivé JihoCeské smetany
¢ JihoCeské maslo na vymazani

¢ 1 Izicka sladké papriky

¢ hrnek mrazeného nebo ¢erstvého hrasku

Navod na pripravu:

Téstoviny uvafime dle navodu. Syr Lipanek nastrouhame nahrubo a zhruba tfi IZice si dame stranou. Zbytek syru
Lipanek smichame s vejcem a trvanlivou Jiho€eskou smetanou. Zapékaci misu vymazeme Jiho€eskym maslem.

Téstoviny smichame se syrovou smési. Osolime, opepfime, pfidame papriku, hrasek a tymian. Vlozime

do zapékaci misy, posypeme zbylym syrem Lipanek a pe¢eme v pfedehiaté troubé pfi 180 °C cca 30 minut.




