Pomazanka z Jiho¢eského
Lipna s vlaSskymi orechy

@ 20 minut narocnost @@OO

JihoCeské Lipno je jako délané na pomazanky.
V kombinaci s vladskymi ofechy vytvofite jedine¢nou

pochoutku.

Ingredience (na 8 porci)

¢ 150 g JihoCeského masla

¢ 3 trojuhelnicky JihoCeského Lipna (pfipadné JihoCeské zervé)
* 5 Zloutkl

* 100 g vlasskych ofecht

e sul

* pepf

¢ Cerstvé bylinky na ozdobeni

¢ cherry rajcata

* olgj

Navod na pripravu:

Vladské ofechy umeleme najemno. RajCata opeceme vcelku na panvi s trochou oleje. Vejce uvafime a Zloutky
utfeme spolec¢né s Jihoeskym maslem a Jiho€eskym Lipnem. Osolime, opepfime, pfidame ofechy a namazeme

na pecivo. Ozdobime pecenymi rajCaty a bylinkami.

TIP: Pokud nejste milovnikem tavenych syrd, misto Lipna Ize pouzit také JihoCeské Zervé.




