Spagety s Jihodeskych
zerveé, rajéatovou omackou
a bazalkovym pestem

@ 30 minut narocnost @ @O O

Lehké na pfipravu ichut. Pohladte svij jazyk vecefi

¢i obédem s JihoCeskym Zervé.

Ingredience (na 2 porce)

1 baleni JihoCeského zervé
300 g Spaget

50 g Cerstveé bazalky
mandle

1 cibule

50 ml bilého vina

3 strouzky Cesneku

400 g krajenych rajéat v plechovce
100 ml vyvaru

1 1Zice olivového oleje

pepr

sul

Na pesto

2 hrnky Cerstvé bazalky

60 g piniovych nebo vlasskych ofisk
pepf

sul

olivovy olej

2 strouzky Eesneku

Navod na pripravu:

Bazalku oplachneme a usus$ime. Rozmixujeme spole¢né s ofechy, soli, pepfem a olivovym olejem a ¢esnekem.

Spagety uvafime dle navodu. Cibuli a esnek nakrajime nadrobno a osmazime na panvi. Zalijeme bilym vinem

a nechame odpafit. Pfidame raj¢ata, JihoCeské Zervé, vyvar a sul. Na mirném ohni vafime cca 5 minut.

Dochutime soli a pepfem. Spagety podavame prelité omagkou a pestem. MiiZzeme ozdobit &erstvou bazalkou.

{MADETA)___



