Kureci prso se zapec¢enymi
bramborami se syrem
Lipanek

@ 60 minut naro¢nost @@ OO

Ohromte rodinu skvélou vedefi ¢i nedéinim obédem.

S timto receptem od Lipanka urc€it§ zabodujete.

Ingredience (na 4 porce)

e 750 g brambor

¢ 500 ml trvanlivé JihoCeské smetany ke Slehani
¢ 2 strouzky Cesneku

¢ 3petka muskatoveho ofisku

¢ JihoCeské maslo

e sul

* pepf

2 baleni syru Lipanek

* 4 kufeci prsa

Navod na pripravu:

Brambory oSkrabeme a nakrajime na velmi tenké platky. Vrstvime do Jiho¢eskym maslem vymazané formy.
Kazdou vrstvu osolime a opepfime. Do kazdé vrstvy pfidame na platky nakrajeny ¢esnek a dochutime
muskatovym ofiSkem. Zalijeme trvanlivou JihoCeskou smetanou a rozpusténym Jiho€eskym maslem. Na vrch
poklademe platky syru Lipanek a peCeme v predehiaté troubé pfi 180 °C cca 40 minut. Kufeci prso osolime,
lehce opefime a potfeme JihoCeskym maslem. PeCeme v troubé& na pecicim papiru pfi 200 °C cca 30 minut

nebo opeCeme ze viech stran na panvi. Hotovéa kufeci prsa nakrgjime a podavame s pe€enymi bramborami.




