Rezy z listového tésta
s krémem z Tvarohového
Lipanka a malinami

@ 30 minut narocnost @ @O O

Hledate jednoduchy dezert, ktery ov8em vypada jako

od zkuseného Séfkuchare? Nasli jste ho! Lipanek vam

s nim pomuze.

Ingredience (na 4 porce)

1 listové tésto

¢ 200 g malin

¢ 2 baleni tvarohového Lipanka
¢ 50 g mouckového cukru

* 20 g vanilkové pasty

¢ citronova kira

* med

¢ mata na dozdobeni

Navod na pripravu:

Listové tésto nakrajime na obdélniky cca 4 x 8 cm. Peceme pfi 180 °C 20 minut. V mise metlou promichame
tvarohového Lipanka s vanilkovou pastou, cukrem a citronovou kdrou. Smés vilozime do cukrafského pytliku

s ozdobnym nastavcem a upecené platky tésta krémem potfeme. Poklademe malinami a postupné takto

vytvofime tfi patra krému. Dozdobime matou a pfed podavanim pokapeme medem.




