Téstoviny se Syrem
na panev, rajéaty a matou

@ 30 minut narocnost @@OO

Uz jste nékdy zkousSeli pfidat k téstovinam Syr na panev
nebo matu? Tato kombinace uchvati vase chutové

poharky.

Ingredience (na 4 porce)

2 baleni Syru na panev

¢ 400 g téstovin dle vybéru
¢ 0,5 citronu

¢ 1 strouzek Cesneku

¢ 1 1Zi¢ka oregana

¢ 1 svazek maty

¢ olivovy olej

o 1 lilek

* 250 g cherry rajcat

¢ 1 plechovka vafené cizrny
¢ 150 g Cernych oliv

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Téstoviny uvafime dle navodu. Lilek a Cesnek nakrajime na malé kosticky, rajCata rozpulime a ope€eme na panvi
s olivovym olejem. Osolime, opepfime a pfidame oregano, olivy nakrajené na platky, cizrnu a téstoviny. Syr
na panev opeCeme na suché panvi z obou stran dozlatova. Pokapeme olivovym olejem, citronovou Stavou

a posypeme trochou maty. Zbylou citronovou stavu smichame s trochou oleje, zamichame zbytek maty

a vmichame do téstovin. Poklademe Syrem na panev a miizeme podavat.




