Sendyvi€ s Jiho¢eskym zervé,
uzenym lososem, rukolou
a medovym dresinkem

@ 15 minut narocnost @O OO

Mate chut nanéjakou svacinku ¢&imensi obéd?

JihoCeské Zervé doplni jemnou chuti uzeného lososa

a s obyCejného sendvice se stane néco vyjimecného.

Ingredience (1 porce)

1 bageta

1 baleni uzeného lososa
e 250 g Jihoeského Zervé
¢ 20 g pazitky

* 50 g suSenych rajcat

¢ 50 g rukoly

¢ 100 g majonézy

* 50 g dijonské hoicice

e 50 g medu

Navod na pripravu:

Med, hofcici a majonézu smichame a nechame odlezet v lednici. Pazitku nasekame najemno a smichame
s Jihoceskym Zervé. Osolime podle chuti. Bagetu podélné rozkrojime a obé pulky namazeme JihoGeskym Zervé.

druhou pllkou a podavame.




