Kokosovo-mrkvovy kolaé
s Tradiénim Lipankem

@ 35 minut narocnost @@OO

ZkouSeli jste nékdy mrkvovy kola& doplnit kokosem?
Doporucujeme vyzkousSet isnaSim Lipankem, ktery

dezert krasné zvlaéni.

Ingredience (na 1 plech)

2 hrnky Jiho€eského trvanlivého miléka

2 baleni tradi¢niho Lipanka

2 hrnky najemno nastrouhané mrkve

2 hrnky kokosu

1 IziCka skofrice

1 hrnek Spaldové mouky

3/4 hrnku trtinového cukru

3/4 hrnku oleje

2 1ZiCky jedlé sody

hrst rozinek

Navod na pripravu:

V8echny suroviny smichame a vylijeme na plech vylozeny pedicim papirem. Pe€eme v pfedehfaté troubé pfi 180

°C cca 30 minut. Po upeceni a vychladnuti mizeme ozdobit Lipankem a podavame.




