Ctvereéky z listového tésta
plnéné syrem Lipanek,
kurecim masem a susenymi
rajCaty

@ 25 minut narocnost @ @O O

Listové tésto je skvély pomocnik pfi pfipravé
obcerstveni, doplnit ho ale mlizete syrem od Lipanka
a kufecim masem. Uvidite, Ze navstéva bude nadmiru

spokojena.

Ingredience (na 10 porci)

1 listové tésto

3—4 kufeci prsa

8 platkld Sunky

8 platkd syru Lipanek
e sul

* pepf

¢ 3 lZice oleje

¢ 8 ks suSenych rajcat

* 1 vejce

Navod na pripravu:

Kufeci prsa nakrajime na vétsi kusy, osolime a opepfime. PeCeme na panvi z obou stran. Listové tésto
rozkrajime na 8 obdélnikd. Doprostfed kazdého obdélniku polozime kufeci maso, platek Sunky, syru Lipanek

a suSené rajCe. Protilehlé rohy pfelozime a potfeme vejcem. PeCeme v predehraté troubé pfi 180 °C cca 15

minut.




