Cokoladovy kolaé
s Tvarohovym Lipankem,
hruskami a orfechy

@ 30 minut narocnost @ @O O

Mate radi Cokoladu, ale v dezertu nesmi chybét ani

ovoce? Pak je tento dezert pravé pro vas.

Ingredience (na 10 porci)

400 g hladké mouky

1 prasek do peciva

2 |1Zice kakaa

e 200 g cukru krystal

¢ 250 g JihoCeského masla

¢ 200 ml trvanlivého JihoCeského mléka
¢ 50 g tvarohového Lipanka

* 2 vejce

¢ 100 g vlasskych ofech(l + na posypani

3 hrusky

Navod na pfipravu:

Hladkou mouku, kakao, praSek do peciva, cukr a nasekané vlasské ofechy smichame dohromady. Pfidame
trvanlivé JihoCeské mléko, tvarohového Lipanka, rozpusténé JihoCeské maslo, vejce a jednu hruSku nakrajenou

na kosti¢ky. Do formy na biskupsky chlebiek postavime dvé hrudky a zalijeme t&stem. Posypeme zbylymi

vlaSskymi ofechy a pe¢eme pfi 180 °C 20 minut. Po vychladnuti vyndame z formy a opatrné nakrajime.




