Sateéky z listového tésta
se sladkou pomazankou
Lipanek, makem a blumami

@ 35 minut narocnost @ @O O

Pomazanku od Lipanka muzete pouzit jako hotovou

napln do Sateckd. Jednodussi uz to byt nemuze.

Ingredience (na 12 ks)

1 listové tésto

1 baleni vanilkové pomazanky Lipanek

* 1 vejce

IZiCka vanilkové pasty

IZice cukru

Spetka soli

6 ks blum

mlety mak podle chuti

Navod na pripravu:

Sladkou pomazanku Lipanek smichame s vejcem, vanilkovou pastou, makem, cukrem a Spetkou soli. Blumy
rozpllime a obalime je v cukru. Listové tésto nafezeme na 12 &tvercu. Do stfedu Etverce vlozime Izici smési,

pulku blumy a opét Izici smési. Tésto pfelozime do trojuhelniku a rohy k sobé porfadné pfitlacime. PeCeme

v predehraté troubé pfi 185 °C 15-20minut. Po upeceni posypeme mouckovym cukrem a servirujeme.




