Téstoviny s tavenym syrem
Lipno se Sunkou

@ 20 minut narocnost @@OO

Téstoviny, které nasyti i toho nejvétSiho jedlika, navic
mu budou neskute¢né chutnat. A nezapomerite,

bez Lipna to neni ono.

Ingredience

* 400 g téstovin

o 2 lZice oleje

* Cibule

¢ 100 g suSenych rajcat
¢ 100 g Sunky

¢ 200 ml smetany

¢ 140 g Lipno se Sunkou

e Sul, pepf

Navod na pfipravu:

Téstoviny dame vaifit podle navodu. Mezitim si zaéneme restovat cibulku na oleji. Kdyz zesklovati pfidame
na kostiCky nakrajena suSena rajCata a Sunku. V8e promichame a asi po minuté pfidame smetanu a Lipno.

Dochutime soli a pepfem. Jakmile se vSechen syr rozpusti, ihned podavame s té&stovinami.

Fotografem a autorkou receptu je MiSa Polakova, keré timto dékujeme za milou spolupraci.
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