Slany biskupsky chlebi¢ek
s Jiho€eskym Lipnem

@ 50 minut narocnost @@OO

Ingredience (na 8 porci)

2 hrnky polohrubé mouky

1 kypfici praSek do peciva

1 hrnek trvanlivého Jiho€eského miéka
* 5vajec

* 140 g JihoCeského Lipna

¢ 1/3 hrnku oleje

¢ 300 g rukoly

¢ 100 g slaniny

* 6 strouzkl Cesneku

e sul

¢ JihoCeské maslo na vytfeni formy

Navod na pripravu:

Oddélime Zloutky od bilku a z bilk vyslehame tuhy snih. Rukolu nasekame nadrobno a ¢esnek nastrouhame.
Zloutky smichame se v&emi ingrediencemi, a nakonec pfimichame opatrné snih a dochutime soli. Formu
na biskupsky chlebi¢ek vytfeme JihoCeskym maslem a vysypeme moukou. Vlijeme smés a peCeme v pfedehfaté

troubé pfi 180 °C cca 30 minut.




