Bramborové lasagne

s mletym masem a syrem
Lipanek

@ 90 minut narocnost @@ @O

Ingredience (na 4 porce)

1 kg brambor

* 600 g mletého masa (mix vepfového a hovéziho)
* 4 baleni syru Lipanek

¢ 1 cibule

e 1 poérek

* 4 rajCata

¢ 250 ml trvanlivé JihoCeské smetany
¢ 3 strouzky ¢esneku

* bazalka

* oregano

e sul

* pepf

¢ olivovy olej

Navod na pripravu:

Brambory a Cesnek oloupeme a nakrajime na tenké platky. Pérek, cibuli a raj¢ata nakrajime na kolecka. Pekacé
vymazeme maslem. Naskladame prvni vrstvu brambor. Osolime, opepfime, posypeme oreganem, bazalkou,
trochou Cesneku, pfidame rajCata, cibuli a pérek. Poté dame vrstvu masa a na ni vrstvu syru. Na ni opét vrstvu
brambor a takto pokracujeme. Kon&ime vrstvou brambor, poklademe na né syr a zalijeme smetanou. Pfiklopime

a peCeme v pfedehiaté troubé pfi 180 °C cca jednu hodinu. Na poslednich 10 minut odklopime a nechame syr

zezlatnout.




