Velikono¢éni mazanec
s tradi¢énim Lipankem

(© 1, 5 hodiny narotnost @@ 0O

Ingredience (na 2 mensSi mazance) NN

* 100 g Jihogeského masla NI

e 2 Zloutky

* 1 lzice rumu

¢ 50 g rozinek

e 30 g drozdi

¢ 500 g polohrubé mouky

¢ 150 ml trvanlivého JihoCeského mléka
¢ 50 g tradi¢niho Lipanka

e 100 g cukru

* 1/3 Iziky soli

¢ 1/2 vanilkového cukru

* 1/2 1zicky citronové kiry

Navod na pripravu:

Z malé casti vlazného mléka, drozdi, Izice cukru a Izice mouky si pfipravime kvasek. Smichame zbytek mouky,
sul, rozinky, cukr, vanilkovy cukr a citronovou kuaru. Pfidame Zloutky, zbylé mléko, rum, rozpusténé maslo,

Lipanka a kvasek. Vypracujeme hladké té€sto. Nechame cca jednu hodinu vykynout. Poté rozdélime na dva dily
a vytvarujeme bochanky. Pfikryjeme utérkou a nechame cca 15 minut odpocinout. Pe€eme v pfedehiaté troubé

pFi 200 °C 10 minut. Po uplynuti této doby snizime teplotu na 150 °C a peceme dalSich 45 minut. Podavame

namazané oblibenym Lipankem.




