Cokoladovy kolaé

se sladkou pomazankou
Lipanek

@ 40 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 8 porci)

60 g JihoCeského masla

1 baleni sladké pomazanky Lipanek
¢ 120 g hotké Cokolady

* 2 vejce

¢ vanilkovy extrakt nebo pasta

¢ 180 g titinového cukru

¢ 30 g hladké mouky

¢ Spetka soli

¢ 10 g kakaa

Navod na pripravu:

Vejce vyslehame s cukrem, soli a vanilkovym extraktem. Ve vodni lazni rozpustime maslo s ¢okoladou
a nechame lehce vychladnout. Pfimichame vySlehana vejce s cukrem, mouku a kakao. Mens$i formu o priméru
20 cm vymazeme JihoCeskym maslem a vysypeme moukou. Vlijeme tésto a peCeme pfi 180 °C cca 25 minut.

Podavame bohaté potfené pomazankou Lipanek.




