Piskotova rolada s tradicnim
Lipankem, kokosem
a rozinkami

@ 40 minut narocnost OOOO

Ingredience

Piskot:
* 4 vejce
® 5 |Zic cukru krupice

¢ 5 IZic polohrubé mouky

Napln:

2 baleni tradi¢niho Lipanka
¢ 2 Izice platkd kokosu

¢ 2 |zice rozinek (mGzeme je dopfedu namodit v rumu)

100 g hotového vanilkového pudinku

80 g povoleného JihoCeského masla (ne rozpusténého)

Navod na pripravu:

Oddélime Zloutky od bilku. Z bilkd vysSlehame pevny snih a dame stranou. Ze Zloutkd a cukru vyslehame pevnou
svétlou pénu, do které pomalu stérkou zamichame bilky. Poté postupné vmichame hrubou mouku. Smés vylijeme
na plech vyloZeny pecicim papirem a pe€eme pfi 180 °C 5—10 minut. Maslo vySlehame s cukrem. Pomalu
pfidavame a za8lehavame studeny pudink, az se vytvofi husty krém, do kterého jemné& vmichame Lipanky, kokos
a rozinky. Upeceny plat tésta jesté teply potfeme krémem a zamotame. Nechame odpocinout v lednici. Krajime

na cca 2 cm tenké platky.




