Bananovo-kakaova babovka
s Tvarohovym Lipankem

@ 65 minut narocnost @@OO
Ingredience (na 1 babovku)

* 4 banany

¢ 2,5 hrnku polohrubé mouky

* 1 hrnek trvanlivého JihoCeského mléka
¢ 1 hrnek cukru

* 1/2 hrnku oleje

¢ 1 tvarohovy Lipanek

* 4 |Zice kakaa

* 4 vejce

* 1 prasek do peciva

¢ 1 vanilkovy cukr

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy
* hruba mouka na vysypani formy

¢ Spetka soli

Navod na pripravu:

Banany rozmixujeme a smichame se Zloutky, moukou, trvanlivym Jiho€eskym mlékem, cukrem, olejem,
tvarohovym Lipankem, praSkem do peciva a vanilkovym cukrem. Bilky vySlehame se Spetkou soli do tuhého
snéhu a pfimichame opatrné do tésta. Odebereme zhruba polovinu tésta a smichame s kakaem. Formu

vymazeme JihoCeskym maslem a vysypeme moukou. Prvni vlijeme do formy kakaové tésto, poté svétlé a opét

tmavé. PeCeme v predehraté troubé pfi 160 °C cca 50 minut.




