
Ovocné čtverečky
s Tradičním Lipánkem
a ovocem

20 minut náročnost

Ingredience (na 6 porcí)

   1 listové těsto

   1 balení Tradičního Lipánka

   1 vejce na potření

   čerstvé ovoce (jahody, maliny, borůvky, meruňky apod.)

   plátky mandlí

   máta na ozdobení

Návod na přípravu:

Těsto rozvineme či rozválíme na tenký plát a pokrájíme na čtverce. Vložíme je na plech vyložený pečicím

papírem. Doprostřed každého čtverce natřeme Lipánka a poklademe ovoce. Posypeme mandlemi a pečeme

v předehřáté troubě při 180 °C cca 15 minut. Po vychladnutí ozdobíme mátou.


