Ovocné ¢étverecky
s Tradiénim Lipankem
a ovocem

@ 20 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 6 porci)

1 listové tésto

1 baleni Tradi¢niho Lipanka

* 1 vejce na potfeni

Cerstvé ovoce (jahody, maliny, bor(ivky, meruriky apod.)

platky mandli

* mata na ozdobeni

Navod na pripravu:

Tésto rozvineme ¢&i rozvalime na tenky plat a pokrajime na ¢tverce. VloZzime je na plech vyloZzeny pecicim

papirem. Doprostied kazdého Ctverce natfeme Lipanka a poklademe ovoce. Posypeme mandlemi a peCeme

v pfedehraté troubé pfi 180 °C cca 15 minut. Po vychladnuti ozdobime matou.




