Kuskus se syrem Lipanek,
kurecim masem a susenym
ovocem

@ 35 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 2 porce)

e 2 kufeci prsa

2 hrnky kuskusu

1 baleni syru Lipanek

1 baleni suSenych merunék

1 hrst rozinek

e sul

* pepf

¢ 1 |ziCka skofice

¢ 0,5 1ziCky mletého kminu

¢ 0,5 IZiCky muskatového ofisku

¢ Cerstvé bylinky

Navod na pripravu:

Meruriky a rozinky spafime horkou vodou a nakrajime na mensi kousky. Kufeci maso osolime, opepfime
a zprudka opeeme z obou stran na panvi. Poté pe€eme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C cca 15 minut. Po upeceni
maso nakrajime na platky, poklademe syrem Lipanek a nechame cca 1 minutu dopéct. Mezitim si pfipravime

kuskus dle navodu. Po zméknuti kuskus dochutime soli, skofici, muskatovym ofiSkem a kminem. Smichame

s rozinkami a merurikami. Servirujeme s kufecim masem posypanym bylinkami.




