Boruvkové cupcakes
s Tradiénim Lipankem

(© 60 minut difficulty @@0O

Ingredience (na 12 porci)

150 g cukru

¢ 120 g hladké mouky

e 70 g polohrubé mouky

* 1/2 |Zicky jedlé sody

* 1/2 1Zi€ky pradku do peciva

¢ 3petka soli

* 55 g JihoCeského masla

* 1 vejce

* 1 Zloutek

* 2 lzice oleje

¢ 55 g JihoCeské zakysané smetany
¢ 80 ml trvanlivého JihoCeského mléka
* citronova kira

¢ 100 g bortivek

¢ 1 baleni tradi¢niho Lipanka

¢ mouckovy cukr dle chuti

¢ 125 ml trvanlivé JihoCeské smetany

Instructions for preparation:

Obé mouky, jedlou sodu, prasek do peciva, cukr a Spetku soli smichame. Zméklé maslo nakrajime a pfidame
do smési a promichame. Pfidame Zloutek, vejce, zakysanou smetanu, citronovou kuru, olej a mléko. Opét
promichame a pfisypeme borlvky. Vzniklé tésto vlijeme do ko$i¢kl na cupcaky a peGeme v predehraté troubé
pfi 180 °C cca 20 minut. Po upeceni nechame vychladnout. Trvanlivou JihoCeskou smetanu vySlehame

a smichame s Lipankem a dochutime mou¢kovym cukrem. Smési naplnime cukrarsky pytlik a zdobime cupcaky.




