Salat s grilovanym
Romadurem

(O 30 minut difficulty @@0O
Ingredience (na 2 porce)

¢ Romadur na grilovani 2 porce

* 100 g mix listovych salatd

¢ Cherry rajCata Cervena a zluta
¢ Okurka

¢ Brusinky

¢ Opeceny toast

e Zalivka (2 Izice olivového oleje, 1 Izitka medu, 1 1ziCka hofc€ice, 1 I1ziCka balsamica)

Instructions for preparation:

Zeleninu omyjeme a nakrajime. Pfipravime si zalivku z oleje, medu, hof¢€ice a balsamica. Podle chuti mizeme
osolit a opepfit. Na talif nasklddame nejprve salaty, pak i rajata a okurky. Dochutime zalivkou. Nyni pfipravime
grilovany Romadur. Obalime ho v pfilozeném kofeni a oleji. V alobale ho opeceme na panvi nebo grilu. Romadur

dame navrh salatu a podavame s brusinkami a ope¢enym toastem ¢&i bagetkou.

Zaujal Vas recept? Ve spolupraci s nami ho vytvorila Michaela Polakova, kterou mlzete sledovat na IG
Michaela_foodphoto g webovych strankach www.michaelapolakova.com



https://www.instagram.com/michaela_foodphoto/
http://www.michaelapolakova.com

